Systeme
Paturage

Plus de 90 jours de paturage

Ce systéme concerne 18 % des exploitations caprines frangaises (estimation réalisée & partir du RA 2010).

' Caractéristiques générales des exploitations  Répartition des fermes du réseau
(Source : INOSYS Réseaux d’Elevage)
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» Surface Agricole Utile (SAU) : 58 ha dont 18 ha de cultures de vente.
» Surface Fourragére Principale (SFP) : 40 ha.

« Taille du froupeau : 132 chévres. ~ ‘ ‘I
« Lait produit : 90 800 litres. i '

« Fourrages consommés : 890 kg MS/chévre/an. a

* Part de fourrages : 75 %.

« Concentrés et déshydratés consommés : 310 kg MS/chévre/an .

* Lait par chévre : 688 litres/chévre/an.

ou 450 g/l.
Ration annuelle des chévres en kg MS Composition des concentrés selon leur nature ’
(Source : INOSYS Réseaux d'Elevage) en % de la ration totale
i (Source : INOSYS Réseaux d’Elevage)
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Les systémes « paturage » qui concernent 18 % des exploitations caprines frangaises, sont majoritairement
localisés dans le Sud Est et en régions Rhéne Alpes et Bourgogne, souvent dans des exploitations
fromageéres fermieres.

On les retrouve également dans les élevages produisant des fromages AOP dont le cahier des charges
nécessite le paturage des chévres., et dans les élevages produisant du lait bio.

Les fourrages consommés représentent prés de 75 % de la ration annuelle. Le p&turage assure 28 % des

fourrages consommeés. Il est associé a du foin, qui représente I'essentiel de la ration en période hivernale.
Les concentrés sont constitués a 66 % de matieres premieres et a 31 % d’aliments composés.

- Observatoire de I'alimentation des chévres laitiéres francaises ! -



’ L'autonomie alimentaire du systéme
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Contribution des aliments produits et achetés aux besoins des chévres
(Source : INOSYS Réseaux d’Elevage)
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Bilan du systéme sur l'autonomie alimentaire

Les exploitations de ce systéme sont autonomes en fourrages a 91 %. La production de céréales et
protéagineux assure 30 % de I'autonomie massique en concentrés. L'autonomie massique de la
ration est assurée a 76 %. Avec le paturage et une quantité modérée de concentrés, I'autonomie en
protéines de la ration est forte (67 %).

L'enjeu de ce systéme alimentaire est de maitriser le risque lié au parasitisme gastro-intestinal par
des pratiques limitant ce risque (au moins 45 jours entre deux exploitations en paturage, hauteur
de sortie a 5-8 cm, suivi régulier du parasitisme par coproscopie).

’ Autres caractéristiques du systéme (source : IN0sYS Réseaux d'Elevage 2014)

INDICATEURS ECONOMIQUES INDICATEURS TRAVAIL INDICATEURS ENVIRONNEMENTAUX

Aliments achetés
172 €/1 000 litres

Approvisionnement des surfaces
+ 40 €/1 000 litres

Charges de mécanisation
+ 250 €/1 000 litres

Colit du systéeme d’alimentation
— (hors foncier)
o 462 €/1 000 litres
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